
                                          Menüplan im Haus Bethesda                          
                                                            vom 24.08.2026 bis 30.08.2026 

KW 35 Montag Allergene/ Dienstag Allergene/ Mittwoch Allergene/ Donnerstag Allergene/

24.08.2026 Zusatzstoffe 25.08.2026 Zusatzstoffe 26.08.2026 Zusatzstoffe 27.08.2026 Zusatzstoffe

Gebrannte Grießsuppe a1 Kürbiscremesuppe a1,g,i Flädlesuppe a1,c,g,i Zucchinicremesuppe a1,g,i

mit Gemüsewürfel i

Geflügelklößchen a1 Schwäbische Linsen  a1,i Paniertes Schweineschnitzel a1,c Hühnerfrikassee a1,g

mit Tomatensoße a1,i mit Spätzle a1,c mit Kartoffelplätzchen c,g,2,5 mit Erbsen und Spargel

dazu Nudeln a1 und Saitenwürstchen  2,4,5 und Champignonsoße a1,g,i dazu Butterreis g

und Eisbergsalat g,j,l,2,5 Karotten-Apfelrohkost l,2,5

Gemüse-Nudelauflauf a1,c Grießbrei a1,g Vegetarisches i Spinatknödel a1,c,g

mit Käse überbacken g mit Fruchtcocktail 3 Kartoffelgulasch mit Waldpilzsoße a1,g

dazu Eisbergsalat g,j,l,2,5 Karotten-Apfelrohkost l,2,5 und Salat g,j,l,2,5

Apfelmus 3 Pudding g,1 Frisches Obst Mango-Himbeerquark g

mit Vanillegeschmack

Zum Kaffee Hausgemachter Kuchen a1,c,g Hausgemachter Kuchen a1,c,g Hausgemachter Kuchen a1,c,g Hausgemachter Kuchen a1,c,g

Verschiedener Aufschnitt 2,4,5 Vierligswurst 1,2,4,5 Fleischkäseaufschnitt 2,4,5 Verschiedener Käse g

mit Tomate oder Gurke gekochter Selleriesalat 3,5 mit saurer Paprika mit Kiwi

Butter und Brot a1,g Butter und Brot, Käse a1,g Butter und Brot a1,g Butter und Brot a1,g

Tagessuppe

Menü 1

Menü 2

Dessert

Abend

Allergene: a)Gluten, a1 Weizen, a3 Gerste b)Krebstiere, c)Eier, d)Fisch, e)Erdnüsse, f)Soja, g)Milch/Milchprodukte/Laktose, h)Schalenfrüchte, h1Mandeln, h2 Hasselnüsse, i)Sellerie, j)Senf, k)Sesamsamen, l)Schwefeldioxid/Sulfite, m)Lupinen, n)Weichtiere

Zusatzstoffe: 1)Farbstoff, 2)Konservierungsstoffe, 3)Süßstoff, 4)Phosphat, 5)Antioxidationsmittel, 6)Geschmacksverstärker, 7)geschwärzt, 8)Phenylalaninquelle, 9)Coffeein, 10)geschwefelt, 11)gewachst, 12)chininhaltig, 13)genetisch verändert

Für Essen auf Rädern gilt nur Tagessuppe, Menü I oder Menü II und Tagesdesssert

Bei Fragen oder Hinweisen erreichen Sie uns Mo.-Fr. von 9.00 Uhr-12.00 Uhr unter der Tel.-Nr.: 07237-997-114                                                                          

oder nach 12.00 Uhr per Mail: kueche@bethesda-neulingen.de 

Ich wünsche Ihnen einen guten Appetit - Ihr verantwortlicher Küchenleiter Andreas Hill



                                          Menüplan im Haus Bethesda
                                                            vom 24.08.2026 bis 30.08.2026 

KW 35 Freitag Allergene/ Samstag Allergene/ Sonntag Allergene/

28.08.2026 Zusatzstoffe 29.08.2026 Zusatzstoffe 30.08.2026 Zusatzstoffe

Chinesische f,i Wir wünschen Ihnen Sonntagssuppe i

Gemüsesuppe ein schönes Wochenende mit Eierstich c,g

gedünstetes Fischfilet d Zwiebelfleischkäse 2,4,5 Sauerbraten vom Schwein a1,i

mit Rote Beete Soße a1,g mit Bratensoße a1 mit Kartoffelknödel

dazu Salzkartoffeln und Kartoffelsalat i,j,l,2,5 und saure Bohnen g,2,5

und bunte Blattsalate g,j,l,2,5

Pfannkuchen a1,c,g Bunter Bauernsalat i,j,l,2,5 Veg. gefüllte Cannelloni a1,c,g

mit Gemüseragout a1,g,i mit gebackenem Camembert a1,g dazu Tomatensoße a1,i

und bunte Blattsalate g,j,l,2,5 und Preiselbeeren 2 mit Käse überbacken g

Blattsalat g,j,l,2,5

Stracciatella-Creme f,g Fruchtjoghurt g Tagesdessert a1,g,1,2,3

Zum Kaffee Hausgemachter Kuchen a1,c,g Hausgemachter Kuchen a1,c,g Hausgemachter Kuchen a1,c,g

Hausgemachter Eiersalat g,l,2,5 Käse u. Wurst g,2,4,5 Putenbraten 2

Frischkäse g Aufschnitt dazu Remouladensoße c,g,j,2

Butter und Brot a1,g Butter und Brot a1,g Butter und Brot a1,g 6

                                               _________________________________

Vorsitzender des Sozialwerks Bethesda Peter Mayer

Tagessuppe

Menü 1

Menü 2

Dessert

Abend

Allergene: a)Gluten, a1 Weizen, a3 Gerste b)Krebstiere, c)Eier, d)Fisch, e)Erdnüsse, f)Soja, g)Milch/Milchprodukte/Laktose, h)Schalenfrüchte, h1Mandeln, h2 Hasselnüsse, i)Sellerie, j)Senf, k)Sesamsamen, l)Schwefeldioxid/Sulfite, m)Lupinen, n)Weichtiere

Zusatzstoffe: 1)Farbstoff, 2)Konservierungsstoffe, 3)Süßstoff, 4)Phosphat, 5)Antioxidationsmittel, 6)Geschmacksverstärker, 7)geschwärzt, 8)Phenylalaninquelle, 9)Coffeein, 10)geschwefelt, 11)gewachst, 12)chininhaltig, 13)genetisch verändert

Änderungen vorbehalten!

Für Essen auf Rädern gilt nur Tagessuppe, Menü I oder Menü II und Tagesdesssert

gez. Peter Mayer


