A 5 T Mentiplan im Haus Bethesda
| e vom 24.08.2026 bis 30.08.2026
KW 35 Montag Allergene/ Dienstag Allrgene/ Mittwoch Allergene/ Donnerstag Allergene/
24.08.2026 Zusatzstoffe 25.08.2026 Zusatzstoffe 26.08.2026 Zusatzstoffe 27.08.2026 Zusatzstoffe
Tagessuppel Gebrannte Griesuppe at Kurbiscremesuppe al,gi Fladlesuppe al,cg.i Zucchinicremesuppe al,gi
mit Gemusewdrfel i
GeflligelkldRchen at Schwabische Linsen ati | Paniertes Schweineschnitzel a1 Hlhnerfrikassee alg
Menii 1 mit TomatensoRe at, mit Spatzle at,c mit Kartoffelplatzchen ¢,9.2,5 mit Erbsen und Spargel
dazu Nudeln at und Saitenwirstchen 245 und Champignonsole al,g,i dazu Butterreis g
und Eisbergsalat 92,5 Karotten-Apfelrohkost 2,5
Gemuse-Nudelauflauf alc Grielbrei alg Vegetarisches i Spinatknodel al,cg
Menii 2 mit Ké&se Uberbacken g mit Fruchtcocktail 3 Kartoffelgulasch mit WaldpilzsoRe alg
dazu Eisbergsalat 92,5 Karotten-Apfelrohkost 2,5 und Salat 92,5
Dessert Apfelmus 3 Pudding 9.1 Frisches Obst Mango-Himbeerquark g
mit Vanillegeschmack
Zum Kaffee Hausgemachter Kuchen al,cg Hausgemachter Kuchen alcg Hausgemachter Kuchen at,cg Hausgemachter Kuchen al,cg
Verschiedener Aufschnitt 245 Vierligswurst 1245 Fleischkaseaufschnitt 245 Verschiedener Kase g
Abend mit Tomate oder Gurke gekochter Selleriesalat 35 mit saurer Paprika mit Kiwi
Butter und Brot alg Butter und Brot, Kase alg Butter und Brot al,g Butter und Brot alg

Allergene: a)Gluten, a1 Weizen, a3 Gerste b)Krebstiere, c)Eier, d)Fisch, e)Erdnisse, f)Soja, g)Milch/Milchprodukte/Laktose, h)Schalenfriichte, h1Mandeln, h2 Hasselnlsse, i)Sellerie, j)Senf, k)Sesamsamen, |)Schwefeldioxid/Sulfite, m)Lupinen, n)Weichtiere
Zusatzstoffe: 1)Farbstoff, 2)Konservierungsstoffe, 3)SiiRstoff, 4)Phosphat, 5)Antioxidationsmittel, 6)Geschmacksverstérker, 7)geschwarzt, 8)Phenylalaninquelle, 9)Coffeein, 10)geschwefelt, 11)gewachst, 12)chininhaltig, 13)genetisch verandert

Fiir Essen auf Radern gilt nur Tagessuppe, Menii | oder Menii Il und Tagesdesssert

Bei Fragen oder Hinweisen erreichen Sie uns Mo.-Fr. von 9.00 Uhr-12.00 Uhr unter der Tel.-Nr.: 07237-997-114
oder nach 12.00 Uhr per Mail: kueche@bethesda-neulingen.de
Ich wiinsche Ihnen einen guten Appetit - Ihr verantwortlicher Klichenleiter Andreas Hill




Meniplan im Haus Bethesda
vom 24.08.2026 bis 30.08.2026

KW 35 Freitag Allergene/ Samstag Allergene/ Sonntag Allergene!
28.08.2026 Zusatzstoffe 29.08.2026 Zusatzstoffe 30.08.2026 Zusatzstoffe
Tagessuppel Chin"esische fi | Wirvanschen lhnen Son.nta.gssgppe i
Gemusesuppe ein schones Wochenende mit Eierstich cg
gedunstetes Fischfilet d Zwiebelfleischkase 24,5 Sauerbraten vom Schwein al
Menii 1 mit Rote Beete Solke al,g mit BratensolRe at mit Kartoffelknodel
dazu Salzkartoffeln und Kartoffelsalat ij,1,2,5 und saure Bohnen 92,5
und bunte Blattsalate 9,j,2,5
Pfannkuchen at,cg Bunter Bauernsalat i,,2,5 Veg. gefiillte Cannelloni al,cg
Menii 2 mit Gemiseragout atgi | mit gebackenem Camembert  atg dazu TomatensolRe al
und bunte Blattsalate 9,j,2,5 und Preiselbeeren 2 mit Kase Uberbacken g
Blattsalat 92,5
Dessert Stracciatella-Creme tg Fruchtjoghurt g Tagesdessert a1,9,1.2,3
Zum Kaffee Hausgemachter Kuchen alcg Hausgemachter Kuchen al,cg Hausgemachter Kuchen al,cg
Hausgemachter Eiersalat g,2,5 Kase u. Wurst 92,45 Putenbraten 2
Abend Frischkase g Aufschnitt dazu Remouladensolle C,0,j.2
Butter und Brot al,g Butter und Brot alg Butter und Brot alg 6

Allergene: a)Gluten, a1 Weizen, a3 Gerste b)Krebstiere, c)Eier, d)Fisch, e)Erdnisse, f)Soja, g)Milch/Milchprodukte/Laktose, h)Schalenfriichte, h1Mandeln, h2 Hasselnlisse, i)Sellerie, j)Senf, k)\Sesamsamen, |)Schwefeldioxid/Sulfite, m)Lupinen, n)\!
Zusatzstoffe: 1)Farbstoff, 2)Konservierungsstoffe, 3)SiiRstoff, 4)Phosphat, 5)Antioxidationsmittel, 6)Geschmacksverstérker, 7)geschwarzt, 8)Phenylalaninquelle, 9)Coffeein, 10)geschwefelt, 11)gewachst, 12)chininhaltig, 13)genetisch verandert

Anderungen vorbehalten!
Fiir Essen auf Radern gilt nur Tagessuppe, Menii | oder Menii Il und Tagesdesssert

gez. Peter Mayer

Vorsitzender des Sozialwerks Bethesda Peter Mayer



